Teslteur d’huile

Présentation

Le testeur d’huile de friture mesure le taux de composés polaires
de I'huile et permet de déterminer si une huile peut étre utilisée
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sans risque pour I'alimentation humaine. 3
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Il est indispensable pour effectuer des contréles alimentaires dans 3
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la restauration rapide, les cuisines industrielles, les services g
0
traiteurs, I'assurance qualité, la production alimentaire... 5
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C'est une solution simple, rapide et économique de contrble de x
qualité.
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Fonctions
Batterie lithium polymére rechargeable sur port USB Au-dessus des 25% de teneur en
200 mesures de capacité composés polaires, I'huile de friture est
[ Dimensions | 0 L impropre a la consommation.
1459 (décret n° 2008-184 du 26 février 2008)
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